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KERSTMENU 2023 2

AMUSE 5

e

krokante gevulde olijf =

ANTIPASTO £

STEAK TARTARE é:

ta | P t 3

caponata | Parmezaan | croutons 1/ ;-E

PRIMO o |
RAVIOLI

spinazie | ei dooier | schuim van oude kaas | bieslook

. INTERMEZZO J
TARBOT

beurre blanc | Hollandse garnalen | spaghetti aglio olio

SECONDO
‘(: . PARELHOEN
o zuurkool | pancetta | zwarte truffel
DOLCE

MILLE FEUILLE

vanille mousse | amarena kersen | lemon curd

€115 PER PERSOON
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ol 9,
KERSTMENU 2023 o

AMUSE
krokante gevulde olijf

ANTIPASTO
POMODORO TARTARE
caponata | Parmezaan | croutons /
1. o
PRIMO Py
RAVIOLI

spinazie | ei dooier | schuim van oude kaas | bieslook

= INTERMEZZO J
PORTOBELLO

gevulde portobello uit de oven

SECONDO
‘< : RISOTTO
o met vers geschaafde zwarte truffel
DOLCE

MILLE FEUILLE

vanille mousse | amarena kersen | lemon curd

€115 PER PERSOON
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